
Акт№ ....... / __ 

по итогам проведени
я родительского конт

роля питания в 

МАОУ «СОШ №З» г. Нурла
т РТ 

Дата проведения llP..3..t} ,О 
Время: r/-Ю 
Цель проведения родительско

го контроля предоставление г
орячего питания школьникам 

в МАОУ 

«СОШ №З», организация ра
боты столовой. 

Мы, члены комиссии общест
венного контроля по питанию

: 

~ е- &-­

~~ Р- // 

~~ 
составили настоящий акт в 

том, что была проведена пр
оверка в школьной столово

й 

МАОУ «СОШ №З» г. Нурлат 
РТ 

На момент проверки установ
лено: 

V • В плановом порядке идет обес
печение горячим питанием ПIJ

СольНИJСов 1- 4 классов, 

\ • Школьной столовой на 1'/1,.Ll 3 было предложено разнообразное меи
ю, способствующее оздоров­

V лению учащихся. 

v • Комиссией установлено, что р
аботниками столовой собтоде

ны требования санитарных пр
авил по 

массе порций блюд, их пище
вой и энергетической ценнос

ти, суточной потребности в
 основных ви­

таминах и микроэлеме
нтах. 

\.....- • Производство готовых блюд осуществл
яется в соответствии с технологически

ми картами, в кото­

рых отражена рецептура и т
ехнология приготавливаемы

х блюд и кулинарных издел
ий. 

L--- Столовая обеспечена достаточным
 количеством столовой посуды и п

риборами, в целях собтодения 

правил мытья и дезинфекци
и в соответствии с требова

ниями настоящих санитарн
ых правил, а так­

же шкафами для ее хранени
я около раздаточной линии.

 

V • Уборка обеденных залов проводится после каждог
о приема пищи. Обеденные столы моют горячей 

водой с добавлением моющ
их средств, используя спец

иально выделенную ветош
ь и промаркиро­

ванную тару для чистой и 
использованной ветоши. 

\_.,,,.- • Моющие и дезинфицирующие средства хранят в та
ре изготовителя в специально отведенных ме­

стах, недоступных дл
я учащихся, отдельно

 от пищевых продукто
в. 

v • В обеденном зале на видном м
есте меию, утвержденное дире

ктором школы, в котором ука
зываются 

сведения об объемах блюд. 

J • Не допускается присутствие учащихся 
в производственных помещениях столо

вой. 

v • Не привлекаются учащиеся к р
аботам, связанным с приготовл

ением пищи, чистке овощей, р
аздаче 

готовой пищи, резке хлеба, м
ытью посуды, уборке помеще

ний. 

✓ • Для мытья рук установлены у
мывальные раковины. 

v • Персонал обеспечен специальн
ой санитарной одеждой (халат

ы, головные уборы, легкая нес
кольз­

кая рабочая обувь). 

v • К работе допускаются лица, и
меющие соответствующую про

фессиональную квалификацию
, про­

шедшие предварительный, при
 поступлении на работу, и пер

иодические медицинские осмо
тры в 

установленном порядке, проф
ессиональную гигиеническую

 подготовку и аттестацию. 

V • С целью контроля по соблюдению технологического
 процесса отбирается суточная проба от каждой 

партии приготовленных блю
д. 

\...-- • Запрещенные продукты в питании д
етей не употребляются. 

~ • Классные руководители следят за организован
ным питанием учащихся. 

Вывод: В МАОУ «СОШ NоЗ» r. Нурла
т РТ организовано предоставлени

е горячего питания школьников с
 1 

по 4 классы. Комиссия признала работу ст
оловой и организацию питания удо

влетворительной. Претензий и 

замечаний со стороны прове
ряющих нет. 

Члены комиссии общественног
о контроля: 

, 
1 
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